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ПОЛОЖЕНИЕ 

о проведении Муниципального конкурса
«Фестиваль кулинарного мастерства»
среди обучающихся 7-11 классов МОУ Артемовского городского округа
1. Общие положения

1.1.    Настоящее Положение определяет порядок организации и проведения Муниципального конкурса «Фестиваль кулинарного мастерства» среди  обучающихся 7-11 классов  Артемовского городского округа (далее – конкурс), среди обучающихся муниципальных образовательных учреждений Артемовского городского округа. 
1.2.  Настоящее положение разработано в соответствии с Федеральным Законом от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», нормативными документами Министерства общего и профессионального образования Свердловской области, муниципальной программой Артемовского городского округа «Развитие Артемовского городского округа на период до 2020 года», утвержденной постановлением Администрации Артемовского городского округа от 03.12.2014 № 1687-ПА;
1.3. Организаторами проекта являются Управление образования Артемовского городского округа, Муниципальное автономное образовательное учреждение дополнительного образования «Центр образования и профессиональной ориентации» (далее – МАОУ ДО «ЦОиПО»). Социальные партнеры (по согласованию): 
2. Цели и задачи
2.1. Проведение муниципального фестиваля кулинарного мастерства среди  обучающихся 7-11 классов  МОУ АГО посвящается тематике «Урал многонациональный» и направлен на выявление творческого потенциала школьников в области кулинарного искусства.
2.2. Цель фестиваля:

- выявление творческого потенциала школьников и профессиональная ориентация  в области кулинарного искусства.

2.3. Задачи:

-     выявления уровня знаний и творческого развития школьников;

- содействие профессиональной ориентации, творческому развитию обучающихся школ;

- демонстрация умений школьников в приготовлении и эстетическом оформлении блюд и кулинарных изделий.
3. Руководство проведения конкурса

3.1. Общее руководство проведения конкурса осуществляет Управление образования Артемовского городского округа.
3.2. Непосредственное проведение возлагается на МАОУ ДО «ЦОиПО».

.  

4. Сроки и место проведения соревнования

4.1. Конкурс проводится на базе МАОУ ДО «ЦОиПО» (здание № 1) по адресу: п. Буланаш, ул. Коммунальная, 10.




       


4.2. Дата проведения конкурса: 03 апреля 2020 г.
4.3. Для участия в Конкурсе необходимо направить заявку в установленной форме (см. Приложение №1) в срок до 22.03.2020г. на адрес эл. почты: moy_myk23@mail.ru, заверенную подписью руководителя и печатью (Приложение1).
5. Условия участия
5.1. Проведение Муниципального конкурса «Фестиваль кулинарного мастерства» на тему «Великая Пасха» пройдет по следующим номинациям:

· «Лучшие хлебобулочные изделия»

· «Лучший десерт»;

· «Лучшая композиция из пищевых продуктов»; 

· «Лучший торт».

5.2.  Столы для демонстрации конкурсных блюд и изделий предоставляются организаторами. Размеры столов 60*50. По желанию могут использоваться индивидуальные столы для демонстрации блюд, предоставленные самими участниками.

5.3. Оформление стола для предоставления блюда, участники конкурса обеспечивают сами.
5.4.  Для демонстрации блюда необходимо представить табличку с названием блюд, Ф.И.О. участника, название учебного заведения (Приложение 3).
5.5. Все пищевые продукты и полуфабрикаты, используемые для приготовления блюда, должны соответствовать санитарно-гигиеническим требованиям.
5.6.  Участник должен иметь бейдж с указанием образовательного учреждения, фамилии и имени. 
5.7.  Участник готовит презентацию-защиту (устно) своей композиции, блюда и изделий продолжительностью не более 3 минут.
5.8. Защита представленной композиции, блюда и изделий проходит в присутствии экспертов. 
5.9. Все демонстрационные блюда и изделия будут оцениваться экспертами без дегустации. Все демонстрационные блюда должны соответствовать тематике «Урал многонациональный».
Критерии оценивания приведены в Приложении 2.
6. Порядок проведения Конкурса
6.1. Условия проведения конкурса в номинации «ЛУЧШИЕ ХЛЕБОБУЛОЧНЫЕ ИЗДЕЛИЯ»: 

Участники представляют готовые хлебобулочные изделия, приготовленные накануне конкурса. В данной номинации можно приготовить эстетически приготовленные и оформленные хлебобулочные изделия соответствующие теме «Урал многонациональный» и выложенные на блюде. Запрещается оформлять блюдо непищевыми продуктами.

6.2 .  Условия проведения конкурса в номинации «ЛУЧШИЙ ДЕСЕРТ»: 

Участники представляют сладкий десерт на тему «Урал многонациональный», приготовленный накануне конкурса и выставленный на подстановочной тарелке. Десерт запрещается оформлять непищевыми продуктами.

6.3. Условия проведения конкурса в номинации «ЛУЧШАЯ КОМПОЗИЦИЯ ИЗ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ»:
Участники конкурса представляют композицию, выполненную из пищевых продуктов. В данной номинации могут быть представлены изделия из дрожжевого теста, картины или композиция из пищевых продуктов, таких как: макароны, овощи, специи, соленое тесто, пищевая мастика и т.д. Демонстрационные композиции (кроме картин), должны быть выставлены на подстановочной тарелке или блюде. 

6.4.      Условия проведения конкурса в номинации «ЛУЧШИЙ ТОРТ»:
Участники конкурса представляют торт, выполненный накануне конкурса и выставленный на подстановочной тарелке. В данной номинации отрезают сегмент от торта и выставляют его рядом на маленькой тарелочке (не испортив композицию торта). Торт можно оформить фруктами, мастикой, кремом, леденцами, мармеладом, посыпкой, крошкой, айсингом.

7. Порядок подведения итогов и определения победителей

7.1. Подведение итогов в день проведения Конкурса.
7.2. Итоги Конкурса подводятся отдельно для каждой номинации, возрастной группе.

7.3. По итогам Конкурсов определяются победители (1 место) и призеры (2,3 место).

8. Жюри
8.1.  Для оценки конкурсных работ создается одно независимое жюри;

8.2. Состав жюри формируется из специалистов Управления образования Артемовского городского округа, преподавателей МОУ АГО, представителей промышленных предприятий.
8.3. Жюри является основным аттестационным органом Конкурса:

- оценивает выполнение конкурсных заданий и защиты проектов; 

- предоставляет протоколы оценивания работ.

9. Награждение
9.1. Победителям и призёрам вручаются грамоты начальника Управления образования Артёмовского городского округа. 

9.2. Форма награждения очная в день проведения Конкурса.

10. Финансирование
Расходы, связанные с награждением и проведением Конкурса, производятся за счёт организаторов.

Приложение 1 
На официальном бланке организации

ЗАЯВКА 

на участие в Муниципальном  конкурсе

«Фестиваль кулинарного мастерства»

среди  обучающихся 7-11 классов  МОУ Артемовского городского округа

ОУ  ____________________________________________________________________ 

Адрес ОУ _______________________________________________________________ 

Телефон ________________________________________________________________ 
ФИО директора __________________________________________________________
Контактный телефон _____________________________________________________ 
	Ф.И.О. участника
	Класс
	Ф.И.О. наставника
	Номинации

	
	
	
	Лучшая фуршетная закуска


	Лучший десерт


	Лучшая композиция из пищевых продуктов
	Лучший торт



	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


Директор ОУ ________________/________________________                                                                    Дата «____» _______________20__ г. 

Приложение 2 

Критерии оценки

Все номинации оцениваются по 40-ка балльной системе.
Номинация  «Лучшие хлебобулочные изделия  оценивается»:

	· Внешний вид, оформление, дизайн блюда
	10 баллов

	· Соответствие содержания заданной тематике
	10 баллов

	· Сложность приготовления
	10 баллов

	· Защита блюда
	10 баллов



Номинация  «Лучший десерт»:

	· Внешний вид, оформление, дизайн десерта
	10 баллов

	· Соответствие содержания заданной тематике
	10 баллов

	· Сложность приготовления
	10 баллов

	· Защита десерта
	10 баллов


Номинация «Лучшая композиция из пищевых продуктов»:

	· Эстетическое и цветовое исполнение композиции
	10 баллов

	· Соответствие содержания заданной тематике
	10 баллов

	· Защита композиции
	10 баллов

	· Сложность исполнения
	10 баллов


Номинация  «Лучший торт»:

	· Внешний вид, оформление, дизайн торта
	10 баллов

	· Соответствие содержания заданной тематике
	10 баллов

	· Сложность приготовления
	10 баллов

	· Защита торта
	10 баллов


Приложение 3

Табличка для блюда (изделие, композицию) участника конкурса
	Названия образовательного учреждения____________________________

Название блюда, изделия____________________

Ф.И.О. участника_______________________________




